02. 02. Hétfo

02. 03. Kedd

02. 04. Szerda

02. 05. Csitortok

02. 06. Péntek

Leves L
1100.- Kelbimbés dhal
Balarama sabiji - siilt
padlizsan és friss
hazisajt siri
paradicsommartasban
Foételek
(LS Tormas sabji - karfiol-
burgonya-
kukorica-pritamin
mustarmagos-tormas
izesitési vegan
szészban
Basmati rizs
Koretek
900.-
Bulgur
Kenyérféle
550 - Sakarpara
Csatni Gviiméless tni
550 - ylimolcsos csatni
Soés
csemege Pakora
550.-
Desszert —
550-1190. Almas pite

Lencsés dhal

Mandulas siilt sabji -
siilt hazisajt-karfiol-

burgonya-mandula

zoldborsoval tejfolos

alapban

Lecsos sabji -
magyaros izvilagu,
lecsos alapu parolt

cukkini zoldborséval és

silt padlizsannal

Basmati rizs

Koles

Sakarpara

Gyilimolcsos csatni

Pakora

Ananaszos turés pite

Tarkonyos
z06ldségleves

Siit6tokos sabiji - siilt
burgonyaval,
zoldborsoval és siilt
hazi sajttal tejfolos
alapban

Mustarpasztas sabji
wokban siilt
zo6ldségekkel

Basmati rizs

Bulgur

Sakarpara

Gyiimolcsos csatni

Pakora

Mandulas krémes

Spenoétos dhal

Husevok kedvence -
siilt padlizsan, karfiol,
burgonya és hazisajt
z6ldborsoéval, fliszeres

tejszines martasban

Kofta - zoldséges
fasirtgolyok
gyombeéres-

paradicsomos
martasban

Basmati rizs

Bulgur

Sakarpara

Gyilimolcsos csatni

Pakora

Somléi galuska

Vegyes gyiimoélcsleves

Brassoi siilt hazisajttal

Sukta - parolt zoldségek
és siilt padlizsan
magtejes, panca

masalaval izesitett
sz6szban

Basmati rizs

Burgonyapiiré

Sakarpara

Gyiimolcsos csatni

Pakora

Karamellkrémes
palacsinta



